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Aligemeine Informationen

- Bitte sorgfaltig lesen! -

Liebe Teilnehmer des Tortenwettbewerbes,

wir freuen uns sehr tGber lhr Interesse an unserem diesjahrigen Tortenwettbewerb teilzunehmen.
Bevor Sie lhr Exponat planen, lesen Sie die Allgemeinen Informationen, Teilnahmebedingungen und
die Wettbewerb Themen/Richtlinien griindlich durch. Beachten Sie alle Vorgaben, wie z. B. Abmes-
sungen, kategorienspezifische Angaben etc. Das Nichteinhalten der Allgemeinen Informationen, der

Teilnahmebedingungen sowie der Wettbewerbsregeln kann zu Punktabzug fuhren.

Sie kdnnen an mehr als einer Kategorie teilnehmen. Pro Kategorie kdnnen Sie ein Exponat einrei-
chen. Die Exponate missen von dem angemeldeten Teilnehmer alleine und ohne fremde Hilfe herge-
stellt werden. Exponate, die bereits bei einem Wettbewerb gezeigt wurden, sind nicht zugelassen.
Jedes eingereichte Wettbewerbsstlick wird flir sich und anonym mittels eines Punktesystems von
mehreren fachkundigen Juroren unabhangig bewertet.

Alle Exponate missen jugendfrei und ohne politische oder religiose Symbolik gestaltet sein. Der Ver-
anstalter/die Jury behalten sich vor, Exponate mit zweifelhaften Aussagen zu disqualifizieren und zu

entfernen.

Die Jury wird auf saubere Ausfliihrung, Kreativitat, handwerkliche Fahigkeiten, Zusammenstellung von
Farbe und Proportionen, sach- und regelrechte Ausfiihrung, Schwierigkeitsgrad sowie Prasentation
und Gesamtbild achten. Die Jury ist berechtigt die Wettbewerbsstiicke oder Teile davon anzuschnei-
den, um zu prifen, dass die Vorgaben eingehalten wurden. Dadurch méglicherweise entstandene
Schéaden kdnnen nicht geltend gemacht werden. Der Veranstalter sowie die Jury des kreativAll Wett-
bewerbs Ubernehmen keine Haftung fir Verlust oder Schaden an den Exponaten, der Ausristung
oder personlichen Dingen. Die Entscheidungen der Jury sind endguiltig. Der Rechtsweg ist ausge-
schlossen.

Pramierung

Die Jurybeurteilung erfolgt am Sonntag zwischen 10.00 Uhr und 12.00 Uhr. Die PrAdmierung der Ge-
winner von Gold, Silber und Bronze erfolgt am Sonntag um 14.00 Uhr. Die Gewinner erhalten jeweils
eine Urkunde sowie ein Uberraschungspaket.
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Verarbeitung der Exponate

Elemente sollten im Allgemeinen so naturnah bzw. lebensecht wie mdglich gearbeitet sein, es sei
denn, diese Elemente sind als Phantasieteil bzw. Karikatur entsprechend den Vorgaben erlaubt, ge-
wollt und als solche auch eindeutig erkennbar.

Der Gesamteindruck sollte harmonisch sein.

Das Cakeboard gehort zur Prasentation und soll passend zur Torte gestaltet sein. Satinbander
/Schmuckbander sind nur am schmalen Rand des untersten Cakeboards erlaubt.

Dréhte (auch lebensmittelechte Drahte) dirfen niemals direkt in eine Torte durch das Eindeckme-
dium gesteckt werden! Hierfir sollen spezielle Blumenstielhalter (Posy Picks) oder Kunststoff
Trinkhalme benutzt werden. Diese missen ca.1-2 mm Uber die Oberflache herausragen und fir
die Jury klar ersichtlich sein.

Glitter und Glitzer und sonstige Dekorationselemente missen essbar sein.

Nicht-lebensmittelechte Elemente z.B. Fimo, Cold Porcellain, Draht etc. dirfen nicht verwendet
werden. Lebensmittelechte Stlitzen aus unbehandeltem Holz (Essstabchen, Schaschlik Spiel3e,
Zahnstocher) sind erlaubt. Essbare Stiitzen wie Keksstabchen (z.B. Mikado), Nudeln (Spaghetti,

Makkaroni), Zuckerstangen aus Pastillage, Schokostangen sind erlaubt.
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Teilnahmebedingungen

Anmeldung

Nach Eingang lhrer Anmeldeunterlagen wird Ihnen eine Starthnummer zugesandt. Die Starthnummer ist
Ihre Platznummer im Wettbewerbsbereich. Die Tische vor Ort sind mit Nummern versehen. Bei Teil-
nahme an dem Tortenwettbewerb, erhalten Sie lhre Eintrittskarte kostenfrei flr alle drei Veranstal-
tungstage. Die Eintrittskarte ist nicht Gibertragbar.

Anmeldeschluss

Anmeldeschluss ist der 01. Februar 2017. Da die Teilnehmerzahl begrenzt ist, werden die Anmeldun-
gen nach lhrem Eingangsdatum bericksichtigt

Aufbau

Die Anlieferung der Exponate erfolgt am Donnerstag von 10.00 bis 16.00 Uhr. Melden Sie sich bitte
im Messebiiro 1. OG an der Rolltreppe. Bitte platzieren Sie dann lhr Exponat an lhre im Vorfeld zuge-
sandte Platznummer im Erdgeschoss. Der Veranstalter behalt sich vor, die Exponate, falls notwendig,
zu bewegen. Zutritt zur Wettbewerbsflache wahrend der Aufbauzeit haben nur die Teilnehmer und

eine Begleitperson. Nach dem Aufbau ist die Halle zu verlassen. Transportbehélter missen wieder
mitgenommen werden.

Abbau

Die eingereichten Wettbewerbsbeitrage diirfen am Sonntag nach 17.00 Uhr entfernt werden.
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Wettbewerb Themen/Richtlinien

Motiv Torte
Friahling

Es soll eine einstdckige Torte, mit Fondant eingedeckt, gezeigt werden.

Dekorationen miissen essbar sein.

Das Ausstellungsstiick darf inklusive Bodenplatte oder Tortenstander individuelle MalRe haben.
Hohe unbegrenzt.

Dekorelemente sollten proportional zur Grélie der Torte passen.

3D Skulptur
Karneval

Es soll ein dreidimensionaler geschnitzter Kuchen erarbeitet werden, dessen Form nicht durch
eine spezielle Backform erreicht wird.

Maximal 25% des Exponats diirfen aus Rice-Crispie oder einer dhnlichen stabilisierenden essba-
ren Masse bestehen.

Eindeckmedium nach Wahl.

Innere lebensmittelechte Stlitzen sind im Kuchen erlaubt.

Alle Dekorelemente mussen komplett essbar sein.

Das Ausstellungsstiick darf individuelle Mal3e aufweisen

Hbéhe unbegrenzt.

Dummies sind nicht erlaubt.

Dem Schaustlick kdnnen Fotos des Entstehungsprozesses in einem Umschlag beigefligt werden.

Kinder Wettbewerb
fur Kinder bis 14 Jahre

Motiv Torte
Walt Disney

Es soll eine einstdckige Torte, die vom Kind komplett selbststéndig (inklusive Eindecken) herge-
stellt wird, und ohne fremde Hilfe dekoriert werden muss.

Hohe unbegrenzt.

Das Ausstellungstiick darf individuelle Mal3e aufweisen.

Bitte das Alter und Name des Kindes bei der Anmeldung angeben.
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Anmeldeformular
Erwachsene

Bitte senden Sie das Anmeldeformular bis spéatestens 01. Februar 2017 an:

Rhein-Main-Hallen GmbH - kreativAll - Kai Baumstark - Marktstralle 10 - 65183 Wiesbaden
kai.baumstark@rmcc.de

Bitte Kategorie ankreuzen

Motiv Torte 3D Skulptur
Frahling Karneval

Bitte ausflllen

Vorname Name
Strafl3e/Nr.

PLZ/Ort

Telefon Mobil
E-Mail

Die Jury ist berechtigt die Wettbewerbsstlicke oder Teile davon anzuschneiden und zu priifen, dass die Vorga-
ben eingehalten wurden.

Wir freuen uns sehr tber lhre Teilnahme!

5von 6


mailto:kai.baumstark@rmcc.de

4 .
Tortenwettbewerb e

Anmeldeformular
Kinder

Bitte senden Sie das Anmeldeformular bis spéatestens 01. Februar 2017 an:

Rhein-Main-Hallen GmbH - kreativAll - Kai Baumstark - Marktstral3e 10 - 65183 Wiesbaden
kai.baumstark@rmcc.de

Motiv Torte
Walt Disney

Bitte vom Erziehungsberechtigten ausflillen

Vorname Name
Strafl3e/Nr.

PLZ/Ort

Telefon Mobil
E-Mail

Vorname des Kindes

Alter des Kindes

Die Jury ist berechtigt die Wettbewerbsstlicke oder Teile davon anzuschneiden und zu prifen, dass die Vorga-
ben eingehalten wurden.

Wir freuen uns sehr tiber Eure Teilnahme!
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